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Oferta2  Modalidade3 

Anual  Condensada 

 

Ementa: 

Introdução aos processos fermentativos: (biomassa microbiana, enzimas, metabólitos, produtos 
recombinantes); Processo fermentativo de interesse industrial; Substratos para fermentação 
industrial. Cinética dos processos fermentativos: velocidade específica de crescimento, consumo 
de substrato e formação de produto em bioreatores do tipo "batch", "fed-batch" e contínuo. 
Modelos cinéticos em processos fermentativos descontínuos. Agitação e aeração em processos 
fermentativos. Ampliação de escala. 

 

 

Avaliação: 

Provas, seminários e trabalhos escritos/relatórios. 
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